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RESTAURANTE MATEMATICO




ESTUDIO DE
MARKETING




El concepto de comida es lo primero que se piensa
Escribir un plan de negocios

Escoger un buen local

Crear un menu

Crear y ejecutar marketing y promociones
Registrar tu negocio



e Para calcular las provisiones hay que tener en cuenta
las mesas del local cuantos platos o comida se
sacaran al dia, si hay servicio de cafeteria. Las horas
gue estara abierto...

* Lainversion principal de un restaurante ronda como
minimo 1200 euros y maximo 4000 euros



Escribir un plan de negocios claro
Especializarte en un tipo de restaurante
Crear tu propio menu

Manejar tu personal

Describe el servicio que ofrecera el restaurante,
hacer analisis a los clientes que se dirige al negocio.
Las estrategias y mercadotecnia se explican los
medios mas utilizados



 Documento que explica escribe y analiza |la economia
la viabilidad técnica econdmica y financiera
desarrolla todas la estrategias para cumplir el
proyecto deseado.



PERFILES

Perfil de chef.

Nombre:José Garcia
Email:José2Garcia@gmail.com
Teléfono:661774853

Curriculum:Lleva 2 anos y medio trabajano como chef en el
restaurante AchoPijo, y empezo a cocinar a los 9 afos

Perfil de camarero.
Nombre:Juan Matias
Email:Juan3Matias@gmail.com
Teléefono:618294734

Curriculum:Es muy extrovertido y es su segundo mes trabajndo en
el restaurante AchoPijo.



PERFILES

Perfil de cocinero.
Nombre:Pedro Rodriguez
Email:PedrolRodriguez@gmail.com
Teléfono:618365392

Curriculum:Empez6 a participar en concursos de cocina a
los 7 afios y fue ganador de master chef junior

Perfil de gerente.
Nombre:Paula Fernandez
Email:Paula5Fernandez@gmail.com
Teléfono:618847261

Curriculum:Lleva 10 anos manteniendo este restaurante y
es muy graciosa.



PLATOS



Platos

* Entrantes —4 - sus
totales

*1 plato — 4 — sus totales
*2 plato — 4 — sus totales
*postres — 4 - sus totales

Beneficios

*beneficios

*entrantes - 15 euros max
/12 euros min

*1 plato — todos -20 -25
euros

*2 plato—20-25 euros
*postres — todos



LO NECESARIO




Cocineros: Entre 1y 5.

Ayudante de cocina: Entre 2y 3.
Camareros: Entre 2 y 3.
Limpiadoras: 1.

Animadores: 1



Vajilla:

— 100 platos

— 100 vasos/ copas

— 100 tenedores/ 100 cucharas/ 100 cuchillos

Manteles: 50/ 60
Sartenes: 10
Ollas de distintos tamanos: 10

Cuchillos de cocina (20), cucharones (10),
cazos (10), tablas de cortar (5)...



Mesas:
— 9 mesas de 2/ 4 personas
— 2/3 mesas de 6 personas

Sillas: 50

Ordenador: 2

Caja registradora/ datafono.
Teléfono restaurante.



Platos: 1 euro unidad. (e.u.)

Vasos/ copas: 50 céntimos unidad. (cts. u)
Tenedores/ cucharas/ cuchillos : 50 cts. u.
Manteles: 10 e.u.

Sartenes: 15 e.u.

Ollas: 15 e.u.



Mesas: Entre 80y 120 e.u.
Sillas: 30 e.u.

Ordenador: 600 e.u.
Teléfono: 200 e.u.



Cocineros: 1300 euros
Ayudante de cocina: 800 euros
Camareros: 800 euros
Limpiador: 600 euros

Animador: 50 euros por sesion (segun
demanda)



 Localizacion: Plaza Julidan Romea.

— Alquiler: 5.000 euros mensuales
— Compra: 400.000 euros



* Dependiendo del consumo diario:
— Agua
— Electricidad
— Gas

e Gastos fijos:

— Impuestos municipales, basura...



PRECIO DE LOS UTENSILIOS



Espatula tortillas
23cm gastro fresh




ESPATULAS Y CUCHARONES

e

Pala freidora
nylon en carton
2,95 €

Cucharén espaguetis
1,95 €



CUBIERTOS

Pack 3 tenedores
postre
1,45 €

3 |UNIDADES

Pac 4 cucharas
postre
1,45 €




Pac 3 tenedores
grandes
1,45 €

Cuchillo cocina
solingen 26 cm. 1,45€




Cuchillo chuletero m/plastico
0,95 €

Tenedor mango
m/marron
0,95 €




Asador ondulado apto
induccion 20x20 cm.
19,95 €




@245x5x40 cm

Lote de 2 sartenes
esmaltadas
9,95 €

Sarten tapa cristal 24cm
11,95 €

Paellera 30 cm. vitro/induccion
14,95 €



TABLAS DE PICAR

cuesta
3,95 €
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Accesorio
afilador
cuchillos
2,50




Cortave
rduras
roto
champ
29,95 €

CORTADORES




Rallador
cortador

Maquina
perfect roll-
sushi

6,95 €



DECORACIONES

Set
degustacion
7 piezas
7,95 €

s

Plato para
guesos de
pizarra
30cm+ acc.
11,95 €



Se degustacion
pizarra
19,95 €

Frutero 3 pisos
pizarra 30cm.
12,95 €




LAS SUPER RECETAS

©




RECETAS

Tapas: :

Marineras a la raiz cuadrada= 300 euros la unidad
Montaditos desumay resta= 1,00 euros launidad
Gazpacho circular=2.50 euros la unidad

1° plato:

Sopadenumeros= 400 euros launidad
Solomillo &l cuadrado: 14,50 euros la unidad
Macarrones divididos:3.50 eurcs la unidad

2*plato:

Chuletan al multiplicado x2=17.00 euros dos unidades
Doradas millonarias: 15,00 euros launidad

Pizza fraccionadax2=12.50 euros dos unidades




Postres: @

Cucuruchode helado al cubo=3.00 eurosla unidad
Bizcocho 3/4=3.50 eurosla unidad.
Tartalkg=2.50eurosla unidad

Bebidas:
Aguall= 2.00 eurosuna botella.
Refrescos=1.00eurouna lata

Vinoscentenariosde Jumilla. Bullas.
Burgos=15.00euroslabotella




ENTRANTES

O

» Embutido circular




Marinera

* INGREDIENTES:

- goanchoas triangulares (15€ diarios)

- 2 Kg de mayonesa (24€ diarios)

- 1 Kg vmedio de atun cilindrico (6€ diarios)
- sorosquillas ovaladas (4€ diarios)

- 2 Kg de patata redonda (2,50€ diarios)

- 2 Kg de olivaredonda rellena de anchoa (6€ diarios)

- ELABORACION:

- Pomnesla rosquilla comobase. A continuacion mezelas la patata, la
oliva re]legsache anchoa, el atiin vle pones

encima la mavonesa. Seguidamente le pones encima una anchoa
partida por la mitad v finalmente cogesuna

Servilleta v te la comes con todas tus fuerzas v i mmm ! | que rico !










Primer plato




» Sopa de Marisco




Segundo plato

O

» Lasafia con queso Pitagoras




RECETA EMBUTIDO CIRCULAR

PREPARACION:
« Cortarel jamon en trozos, el salchichon vel chorzo.

= Colocarel jamin alos bordes del plato, seqido del
chorizo vdel zalchichon.

WG AEDENTES  1amiN

MATEMATICAS
CHORIED EN CIRCULOS
SALCHICHON CIRCULAR
« Echarel aceiteen el palto. & of DE ACEME
ALMENDRAS DVALADAS
SAL MOGR
« Colocarlas ahmendras en el centm.,
« Finalmenteecharlazal. UITENSILIOS CUCHILLOS,

TENEDOR
YPLATD




RECETA LASANA CON QUESO PITAGORA

PREPABRCION:

« Cortamos las verduritas vlas calentamos a 15000,
» Afadimos aceite vpochamos las verdumas.

« Picamos los pimienios.

» Anadimos tode ¥y remo vemos a fuege medio

+  ANadimes atun.

[NGREDIENTES:

«  Bemovemos todo. Paszta { forma cuadmada), lata

« Ponemcos una capa de frimm |, de pas@ vde queso. Cilindrica atin, 1 calabacin

« Untamos 4 cuchams de queso demtar ovalado, 1 cebolla semicirmilar,

« Untamos todo bien 1 3jo simetrico, 3 zanahorias

- Anadimes otma capa de queso, v sedeja enelhome paralelas, pimisnm del piguilla
advacents, 1 lata de gqueso Pitagoras,
4 cucharadas de queso de untar,




RECETA HAMBURGUESA

» Preparacion

Primeropeonemosla camealaparilladurante 10
min.Unavezqueesteechala colocamosen el

}Z)EII:. mmos afiadiendo el tomatevla

echuga.Luego afiadimos la cebolla

Ingredientes

2 Circulosde pan dehambuearguesa, 1cuartode
lechuga,1 octavo de tomateuina hamb al

cubohamburguesa deternera,inovenode
cebolla,unaloncha de ueanafﬂuadrﬂin,m

sobredesalsarosa ypi kecthup vy mayvonesa.




RECETA SOPA DE MARISCO

PREPARACEIN:

Limpiar &l puermo retirando laraizlas hojas
venrdes, hmem'fﬂmmha}[, larmmyy

bien. Lavarel apio,
las hebras v . Sofreiren unaolla
con de aceitea n'ﬂ:lm}m

empiece a tomarco el

las anillas de calamarfrocea % ﬁaﬂr
picarlos tomales, anadirel sofmito
anterioryvdejar 8 minuins
mas. Cubnircon el dﬂ-} cocerotros diez
minun - 2 &l armz yveontirmar
Ia accion uran I'I].[ﬂlIII}.Et. SARNATCOT

() losmejillones, las
A E g,an'haa; langostinos, estos
dﬂﬂ- ultimos peladosy troceados. Y por
ultimo darun henor.

Ingredientes

oog de langostines 30 eur,i8cogde
ualnglqas ua::lraias%zﬁn' 181 deg-::a}dncﬂn

1,5E1r, 1!]:33&]:% f@ﬂi}aﬂ ?&[ﬂiﬂ@l‘ﬂs
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GRAN APERTURA EN MURCEIA ..

Restaurante acho- = ijo
Las mejores Tapéicas Murcianicas”™

>

Venga o visitarnos ...
</ Oe la Hoerta, 1. MURCIA

RESERVAS:
Tel: 968 000 111



ESTRELLA, GRACIAS POR TU
ATENCION

iR‘_ |—

rrrrrrrrrrrrr




